Maszyny marki Kalmeijer do produkgji ciastek, typ KGM
Firma Kalmeijer eksportuje swojg popularng maszyne typu KGM do produkcji ciastek do wielu krajéw swiata.

Maszyna ta jest przeznaczona do obrébki surowego, stodkiego ciasta (nie drozdzowego), w ktérym
zawarto$¢ masta/ttuszczu odpowiada od 30 do 70% porcji maki. Ta sama zasada dotyczy zawartosci cukru.
Na przyktad, na 10 kg maki ciasto musi zawiera¢ 3-7 kg masta/ttuszczu i 3-7 kg cukru. Do tej podstawowej
receptury mozna doda¢ wszelkie inne sktadniki, np. wode, mleko, jajka, proszek do pieczenia/sode
oczyszczong, wanilie, sél, cynamon, cytryne itd.

Wydajnos¢ maszyny
Maszyna obstugiwana przez 2 osoby produkuje 2-5 kg surowych ciastek na minute, w zaleznosci od ich

wielkos$ci. Maszyna moze tez by¢ obstugiwana przez 1 osobe, poniewaz zatrzymuje sie automatycznie, gdy
zabraknie ciasta lub blach. Jednak w takim przypadku jej wydajnos¢ jest nizsza.

Sposdb dziatania
Po automatycznym wstepnym rozgrzaniu watka formujgcego nalezy umiescic ciasto (ptaty) w podajniku

maszyny. Watek formujacy wykrawa ksztatty ciastek, ktére sg nastepnie odcinane nozem i przenoszone na
blachy. Blachy sg wkfadane z tytu maszyny i wychodz3 z jej przedniej strony. Dzieki lekkiemu rozgrzaniu
watka formujgcego ciasto nie przykleja sie do niego, przez co nie ma koniecznosci dodatkowego
posypywania maka, co przektada sie na wyzszg jakosc ciastek. Nastepnie ciastka nalezy wypiekac przez okoto
10 do 15 minut w temperaturze ok. 180°C (w zaleznosci od wielkosci i grubosci ciastek).

Watki formujace
W ofercie mamy ponad 60 standardowych watkéw formujacych o réznych ksztattach. Wymiana watka trwa

kilka sekund i nie wymaga uzycia narzedzi. Mozliwe jest tez zamodwienie specjalnych watkow z wzorem
zaprojektowanym przez klienta. Przy tworzeniu wzoru nalezy pamietac, ze maksymalna srednica ksztattu to
230 mm a minimalna to 30 mm, natomiast najwieksza mozliwa grubos¢ ciastek moze wynosic¢ do 10%
Srednicy i nie moze przekracza¢ 10 mm. Standardowe watki sg podzielone na kategorie nalezgce do réznych
klas cenowych (A —-D); podobny podziat dotyczy watkéw specjalnych (1-4). Im bardziej skomplikowany ksztatt,
tym wyzsza cena watka.

Blachy wypiekowe i wézek na blachy
Nasze blachy wypiekowe majg statg szerokos¢ 25 cm i sg dostepne w standardowych dtugosciach 59, 80 i

100 cm. Mozliwe jest tez zamdwienie blach o innej dtugosci. W piekarniku, ktdrego wymiary wynoszg
najczesciej 60 x 80 cm, mozna ustawic obok siebie 3 blachy o dtugosci 59 cm, ktére zajmg tyle samo miejsca,
co jedna blacha o wymiarach 59 x 75 cm, ale wydajniej wypetnig wnetrze piekarnika.

Po uzyciu
Czyszczenie maszyny jest szybkie i fatwe. Stoty na blachy mozna tatwo ztozy¢, dzieki czemu maszyna zajmuje
bardzo mato miejsca, gdy nie jest uzytkowana.



Konserwacja i gwarancja
Maszyna jest bardzo tatwa w utrzymaniu i zazwyczaj wymaga jedynie czyszczenia. Zuzywajace sie elementy

(ndz, tasmy i paski transportowe) mozna w prosty sposéb wymienié. Jest to niezwykle niezawodne
urzadzenie, a ewentualne naprawy mogg by¢ na ogoét wykonane przez miejscowego elektryka/technika. W
przypadku zwyktego uzytkowania maszyny, firma Kalmeijer udziela rocznej gwarancji na czesci, ktéra nie
obejmuje kosztédw podrdzy i robociznhy.

Przepisy
Wiecej informacji o naszej maszynie mozna znalez¢ na stronie internetowej (www.kalmeijer.com) Znajdg tam

tez Panstwo broszure z recepturami na ciasta i réznymi innymi przepisami, a takze galerie naszej bogatej

oferty watkéw do formowania. ZamiesciliSmy tez na niej film, przedstawiajacy w jaki sposéb maszyna

przetwarza ciasto. Przedstawiony na filmie starszy typ maszyny (KTM) nie jest juz w sprzedazy, ale przy uzyciu
obecnie sprzedawanej maszyny réwniez mozna uzyskac zaprezentowany ksztatt ciast. Jesli majg Paristwo
watpliwosci, czy ciasto wedtug Panistwa receptury moze by¢ przetwarzane w naszej maszynie, prosze przestac
do nas swaj przepis, a my go przetestujemy.

Ceny maszyny i czesci

Po kliknieciu tych hipertgczy przejda Panstwo do cennika maszyn i czesci zamiennych.

Dostawa i ptatnosci
Maszyna jest pakowana do wysytki w solidng, drewniang skrzynie. W razie potrzeby mozemy zorganizowad

transport do niemal kazdego kraju. Jesli w Paristwa kraju nie ma naszych przedstawicieli handlowych,
mozemy wysta¢ maszyne bezposrednio na Paristwa adres. Prosimy o dokonywanie ptatnosci z géry, co
zapewni Panstwu znizke w wysokosci 3%. Dostawa nastgpi w ciggu okoto 3 tygodni od dnia wptywu ptatnosci
(6 tygodni w przypadku zamowienia specjalnych watkow formujacych).

Zapytanie ofertowe / faktury pro forma
Jesli chcg Panstwo przestac nam zapytanie ofertowe, prosze bardzo doktadnie okresli¢ w nim swoje

wymagania (dotyczgce maszyny, watkdw, blach wypiekowych i czesci, podac ich poprawny opis i numer
artykutu), a my przeslemy Panstwu oferte w formie faktury pro forma.

Wymogi prawne i dalsze informacje

Nasza maszyna spetnia wymogi wszelkich przepiséw prawnych w zakresie bezpieczenstwa oraz
bezpieczenstwa zywnosci, takich jak dyrektywy HACCP i CE. Aby uzyskaé¢ dalsze informacje, prosimy
o kontakt. Goragco zapraszamy tez do odwiedzenia naszej eksperymentalnej piekarni znajdujacej sie w
Hadze w Holandii.
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